Nous avons le plaisir de vous faire parvenir les menus du restaurant scolaire pour les mois de:

Septembre- Octobre 2024

Lundi 2

Jambon Blanc Omelette
Comte
Nectarines Glace

Nllﬁls

Brie
Cocktail de fruit

Salade fromage
(Eufs napolitains

Lundi 16

Mortadelle
Cabillaud chonzo

Quenelles sauce
Poelee Lecumes
Camembert

Pain perdu

Lundi 23

Salade ble/poIvEons CAROHESAPEES ccuf's durs

Filet de Hoki Pizza fromages maison
Edam
Ananas sirop

Garniture léiumes automne
Magedoine Champignons grecques
Sot ly laisse de poulet Flan de couricllcs

Tarte coings

Fourme

Lundi 7

(Fufs brouilles
ett aux lentilles

Spa

|

Petits pois
Tomime noire

Oreillons peche

Lundi 14
QOuest
Salade jambon de Bayonne- Salade provencale
champignons La Caponata
(Ratatouille- ceufs)
Ré Brebis
Mottin Tropeézienne

Menus validés par Melle MANANT, Diététicienne du Centre de Gestion de [a FPT de la Charente.
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Auheri’ine bonifacienne

B &

Jeudi 5 Vendredi 6
Feuilletés fromage Salade de pomme de terre
- au thym et citron vinaigrette
Courgetles Pavé de Saumon
Haricots verts
Coulommiers
Jeudi 12 Vendredi 13
Céler remonlade Tabouid
Dos de Colin
Ratatouille

Vache iui rit

Vendredi 20

Salade de niz ( ceuls)
sesame
Gratn de choux

Flan patissier

Jeudi 19

Emmental
Compote

Jeudi 26

Vendredi 27

Paté de cami'mnc

Pois chiches /carottes

Chaussons pomme

Vendredi 4

Betteraves noisctte
Flageolets
Livarot
Ananas sirop

Jeudi 3
Raosette
Poisson du jour
Legumes verts

Jeudi 10 Vendredi 11

- mozzarella
Brandade de poissons

Gouda

iiuinuu

Choux i lacréme

« Balade autours de régions de France

Jeudi 17 Vendredi 18
Est Nord
Soupe Loraine Salade du Ch'ti
Flammekueche 1*- harengs)
Chaource Chicons en gratin
Kougelhopf (endives au jambon)
Maroilles

Suivant les arrivages quelgues modilications pourraient intervenir.
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